
  

 

 Välkommen till oss i Gretas Kök 
 
 
 Vi vill ge dig en personlig upplevelse utöver det vanliga! 
 Förutom vår vällagade mat erbjuder restaurangen en  
 spektakulär utsikt och en spännande miljö influerad av  
 konst, musik och design. 
 
 Menyn i Gretas kök speglar hotellets energi och 
 moderna känsla. Inspirationen är hämtad från det  
 rustika köket med influenser från hela världen. 
 
 
 Sällskap över 10 personer ombedes välja en av nedanstående menyer.  
 Senast 5 dagar innan Ert besök hos oss vill vi ha Ert menyval. 
 
 
 Välkomna! 
 
 
 Welcome to Greta’s Kök 
 
  
 The staff in Greta’s Kök would like to give you a 
 personal experience over and beyond any other! 
 
 As well as the delicious food, Greta’s Kök provides you 
 with a fantastic view and an exciting environment 
 influenced by art, music and design. 

 
 The menu in Greta’s Kök reflects the hotel’s energy and 
 Modern approach to hotel living. Our inspiration comes  
 from the traditional kitchen with international influences.  
 
 For parties of more than 10 people, please refer  
 to one of the specially composed menus below. 
 Kindly advise us of your menu choices at the latest  
 5 days in advance of your visit 
 
 Welcome to your table and enjoy the Greta’s experience 
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
  
 
 



  

 

 Gretas köks två-rätters meny 
 Gretas köks two-course menu 
  
 Meny 1 
  
 Matjessilltartar och rökt laxtartar      
 med marinerad Västerbottenost  
 Pickled herring with egg and dill, salmon tartar 
 and marinated ”Västerbotten” cheese 
  
 Viltwallenbergare med lingon och        

 potatispuré         
 Game patty á la Wallenberg  
 with lingon berries and potato puré  

 
 Kaffe och petit four 

 Coffee with petit four      320 
  
           
 Dryckesförslag 
  Beverage suggestions 
 
 Whitstable Bay Organic Ale 50cl Ekologisk 
 
 2005 Novas Winemakers Selection,          
 Vinedos Emiliana, Colchagua, Chile Ekologisk 
 
         166/pp       
 Meny 2 
  
 Ankbröst          
 Späda skott, jordgubbar, päron och gorgonzoladressing 
 Duck breast 
 lettuce, strawberries, pear and gorgonzola dressing 
 
 Grillad makrill         
 rostad potatis, haricots verts, marinerad lök  
 samt kapris- och sardellsmör 
 Oven baked fillet of mackerel  
 roasted potatoes, haricots verts, marinated onion  
 and lemon-caper butter 
 
 Kaffe och petit four 
 Coffee with petit four      320 
  
  
 Dryckesförslag       
  Beverage suggestions 
 

 2007 Hardys Nottage Hill Pinot Noir,       
 Hardy Wine Company, Australien 

 
 Whitstable Bay Organic Ale 50cl Ekologisk   151/pp 

 


