
 Välkommen till oss i Gretas Kök 
 
 Vi vill ge dig en personlig upplevelse utöver det vanliga! 
 Förutom vår vällagade mat erbjuder restaurangen en  
 spektakulär utsikt och en spännande miljö influerad av  
 konst, musik och design. 
 
 Menyn i Gretas kök speglar hotellets energi och 
 moderna känsla. Inspirationen är hämtad från det  
 rustika köket med influenser från hela världen. 
 
 Välkommen till bords! 
   
 
   
 Welcome to Greta’s Kök 
 
 We want to give you a personal experience beyond the ordinary!  
 In addition to our exciting food, we offer spectacular views 
  and an environment influenced by art, music and design.  
 
 The menu in Greta's Kitchen reflects the hotel's energy and  
 modern approach. Our inspiration is drawn from   
 rustic cuisine with influences from around the world.  
 
 Welcome!  
 
 
 
 
 Pernilla Lundberg                  Johan Florén 
 Restaurant manager    Executive Chef 
 
 

    
 
 
 
 På Clarion erbjuder vi Dig möjligheten att välja ett hälsosammare alternativ.  

 I alla våra barer och restauranger är de nyttigare produkterna markerade med vår  
 WeCare symbol  
 
 Våra ekologiska produkter är markerade med EKOLOGISK eller  
 Hoppas att ni får en trevlig kväll hos oss i Gretas Kök 
 
 We want to offer you a healthier way of living.  
 In all our bars and restaurants, healthy and tasty alternatives are clearly marked with 
 our WeCare symbol  
 Our organic products are all marked with EKOLOGISK or  
  
 
 
 
 
 
 
 
  



 Förrätter 
 Starters 
 

 Matjessilltartar och rökt laxtartar    100  
 med marinerad Västerbottenost  
 Pickled herring with egg and dill, salmon tartar 
 and marinated ”Västerbotten” cheese  
 
  

 Kyld gurksoppa       80 
 mynta, yoghurt och betsallad  
 Chilled cucumber soup  
 mint, yoghurt and beet root salad  
  
  
 Ankbröst         100  

Späda skott, jordgubbar, päron och gorgonzoladressing 
 Duck breast 
 lettuce, strawberries, pear and gorgonzola dressing 
  
  

 Oxfilécarpaccio       140   
 parmesan och pinjenötter                        
 Organic beef Carpaccio  
 parmesan and pine nuts 
 
 
 Grillad sparris       170   
 Pata negra och parmesan 
 Grilled asparagus 
 Pata negra and parmesan  
          
         Halv / Hel 
 Moules marinières med pommes frites   100    180  
 Moules marinières and French fries. 
 

  
                
   
 

  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 Varmrätter 
 Main course 

 
 Sejrygg       245  
  Kokos, örter, morötter och lotusrotchips 
    Pan fried white fish 
    coconut, herbs, baby carrots and lotus chips  
 
  
 Grillad makrill       200   
 rostad potatis, haricots verts, marinerad lök  
 samt kapris- och sardellsmör 
 Oven baked fillet of mackerel  
 roasted potatoes, haricots verts, marinated onion  
 and lemon-caper butter 
  
 
 Grillad oxfilé       298 
 tryffel, potatisgratäng och kakao- och balsamicosky 
 Fillet of beef  
 truffle gratin potatoes with chocolate- and balsamic jus 
 
  
 "Nebraska Steak”      235  
 chili-béarnaise och pommes frites 
 "Nebraska Steak”  
 chili-béarnaise and French fries 
 
  
 Viltwallenbergare med lingon och    205    

 potatispuré         
 Game patty á la Wallenberg  
 with lingon berries and potato puré  
 
  
 Clarions ost- & baconburgare med    175 
 pommes frites, dressing och coleslaw   
 Clarion Stockholm’s burger with bacon,  
 cheese, coleslaw and dressing 
 
  
 Clarions klassiska Caesarsallad    145   
 kycklingbröst      
 Clarion Stockholm’s classic Caesar salad  
 chicken breast  
 
  
 Risotto        190    
 grön sparris, rostade macadamianötter  
 och aubergine  
 Risotto  
 fresh green asparagus, roasted macadamia nuts  
 and aubergine  

 
 
  
 



  Meny    
 

  
 Oxfilécarpaccio          
 parmesan och pinjenötter                        
 Organic beef carpaccio  
 parmesan and pine nuts 
 
  
 Viltwallenbergare med lingon och                             
 potatispuré         
 Game patty á la Wallenberg  
 with lingon berry and potato puré  
 
  
 Creme brulé                     
 Creme Brulé       445   
           
 
  
Dryckesförslag / Beverage suggestions 

 
 
 2007 Coyam, Vinedos Emilian,      
 Valle de Central, Chile                              

         Ekologisk 
  
 2005 Novas Winemakers Selection,      
 Vinedos Emiliana, Colchagua, Chile 
 Ekologisk 
 
 2007 Late Harvest Orange Muscat & Flor,    
 Brown Brothers, Australien     300/pp   
                              
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 Dessert 
 Dessert 
 

 Vaniljparfait       92  
 körsbärssorbet och marinerade jordgubbar  
 Vanilla parfait  
 cherry sorbet and marinated strawberries 
  
 Till denna dessert rekommenderar vi ett  
 glas Moscato d´ Asti från Italien  
 To accompany this dessert, we recommend a glass of 
 Moscato d 'Asti from Italy 
 
  
 Knäckig citrontarte      92  
 hemmagjord lakritsglass 
 Caramelised lemon tart  
 home made liquorice ice cream 
  
 Till denna dessert rekommenderar vi ett  
 glas Vin Santo från Italien  
 To accompany this dessert, we recommend a glass of 
 Vin Santo from Italy 
 
  
 Mörk chokladbavaroise     92  
 Cointreaumarinerade apelsiner och pistagemacaron 
 Dark chocolate bavaroise  
 Cointreau marinated orange and pistachio macaroon 
  
 Till denna dessert rekommenderar vi ett  
 glas Rivesaltes från Frankrike  
 To accompany this dessert, we recommend a glass of 
 Rivesaltes from France 
 
  

 Creme brulé       100               
 Creme Brulé 
 
  
 Ostar från Jämtspira Ekologisk    115                             
 Organic cheeses from Jämtspira  
 
  
 Två sorters praliner      50  
 Two variety chocolate pralines 

      


